
 
 
 
“La location è semplicemente incantevole e l'atmosfera è accogliente. Il cibo è il vero protagonista: 

ogni piatto è una celebrazione dei sapori locali, preparato a regola d'arte con materie prime 

fresche e di qualità” 

The Fork, Valentina, 20/09/2024 
 

“Locale elegante la cui cordialità del personale esalta ulteriormente il servizio, cibo squisito, 

cucinato alla perfezione e servito con cura” 

The Fork, Biagio, 21/09/2024 
 

“L'Antica Stazione è sempre una certezza!” 

The Fork, Elisa, 11/05/2024 
 

“Grandissima attenzione da parte dello staff e location molto curata, tutto buonissimo e 

dimensione dei piatti perfetta!” 

The Fork, Daniele, 16/08/2024 
 

“Tutto ineccepibile, pietanze di alta qualità, adorabili i panini caldi da assaggiare con l'ottimo 

Olio d'oliva locale, porzioni abbondanti, servizio accurato e locale molto elegante. Assolutamente 

consigliato” 

The Fork, Valentina A., 23/08/2024 
 

“Al di là delle nostre attese, abbiamo mangiato più che bene!” 

The Fork, Danilo, 21/08/2024 
 

“Questo ristorante dimostra sempre grande competenza, qualità e professionalità del personale, 

cibi di ottima fattura e ben presentati” 

The Fork, Raffaele, 02/08/2024 

 
 

Benvenuti all’Antica Stazione! 
 

 



 
 

Oggetto: regolamento UE N. 1169/2011– Informazione sugli alimenti ai consumatori 
 

Spett.le Cliente: 
Desideriamo informarLa che i nostri prodotti contengono e posso contenere le seguenti sostanze o 
prodotti che provocano allergie o intolleranze:  
 

1. Cereali contenenti glutine, cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati 
e prodotti derivati, tranne: sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio; malto 
destrine a base di grano, sciroppi di glucosio a base di orzo, cereali utilizzati per la 
fabbricazione di distillati alcolici incluso l’alcol etilico di origine agricola; 

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei; 
3. Uova e prodotti a base di uova; 
4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne: gelatina di pesce utilizzata come supporto per 

preparati di vitamine o carotenoidi; gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella 
birra e nel vino; 

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi; 
6. Soia e prodotti a base di soia, tranne: olio e grasso di soia raffinato; tocoferoli misti naturali 

(E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-
alfa naturale a base di soia; oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia; 
estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia; 

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio); tranne: siero di latte utilizzato per la 
fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola; lattosio.  

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (amygdalus communis l.), nocciole (corylus avellana), 
noci (junglas regia), noci di acagiù (anacardium occidentale), noci di pecan (carya 
illinoinensis wangenh och), noci del Brasile (bertholletia excelsa), pistacchi (pistacia vera), 
noci macadamia o noci del Queenisland (macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per 
la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di 
origine agricola; 

9. Sedano e prodotti a base di sedano; 
10. Senape e prodotti a base di senape; 
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo; 
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di 

So2 totale da calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti 
conformemente alle istruzioni dei fabbricanti; 

13. Lupini e prodotti a base di lupini; 
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi; 
 
 
 

Al fine di garantire la sicurezza si prega di chiedere al nostro personale qualificato maggiori 
informazioni. 
(*) I prodotti sono inoltre freschi, secondo la disponibilità di stagione potrebbero essere congelati o 
surgelati. Per ulteriori dettagli chiedere al personale di sala. 

 
 

La Direzione 



 
 
 

Dalla Montagna… 
 
Antipasti di Terra 
 
Caciocavallo Ragusano alla piastra con confetture…………...……….…….…..€10,00 

Parmigiana di Melanzane con fonduta di Ragusano D.O.P……………………..€12,00 

Tagliere rustico della casa con Salumi di Suino Nero dei Nebrodi……….....….€18,00 

Tartare di Manzo con Maionese alle Erbe e croccante di Parmigiano……....….€18,00 

Zuppa di Ceci, Pancetta e Crostini di Pane farina di Grani Antichi…………….€13,00 

 

Primi di Terra 
Fettuccine all’uovo fatte in casa al Ragù bianco di Chianina….…..……….……€15,00 

Gnocco di Zucca con Pancetta affumicata e Fonduta di Grana……………….…€15,00 

Linguine fatte in casa con Salsiccia Chiaramontana e funghi Porcini………….€16,00 

Ravioli di Carrubo, ripieni di Ricotta e Noci con crema di Grana e Tartufo …....€15,00 

Ravioli di Ricotta al sugo di Maiale……………………………………………...€14,00 

 

Secondi a base di Carne 
Capocollo di Suino Nero dei Nebrodi su spuma di Patate……………....…..….€17,00 

Costolette di Agnello al rosmarino su spuma di Patate………………..………..€16,00 

Stinco di Maiale con Miele, Birra e Patate al forno……………………….……€16,00 

Tagliata di Manzo con Rucola, Pomodorini e Grana……..…...…………...……€20,00 

Coniglio nostrano alla “Pattuisa” con capperi, olive, aceto e rosmarino…………€16,00 

 



 
 

…al Mare 
 
Antipasti a base di Pesce 
Misto Mare “crudi e cotti” ………..……..…………....…………..….€25,00 

Tartare di Gambero Rosso di Scoglitti …………………..…......……€25,00 

Zuppa o Pepata di Cozze………………....…………....….………….€10,00 
 

 

Primi a base di Pesce 
Paccheri “grani antichi” allo Scoglio………………….……….….…€17,00 

Linguine fatte in casa alle Vongole Veraci e salsa verde………….….€17,00 

Linguine fatte in casa con Bisque di Gambero Rosso di Scoglitti …....€22,00 

 
 

Secondi a base di Pesce 
Grigliata mista di Pesce………………….…………….….….….…...€20,00 

Frittura mista di Pesce (calamari, calamaretti e gamberi)………….…€18,00 

Polpo affumicato su spuma di Patate al Limone……….…..…………€18,00 

 

 

 



 
 

Contorni 
Arrosto misto di verdure……………………………..….…………….€6,00 

Funghi Pleus grigliati………………...……………………………….€6,00 

Insalata Mista………………………………………..………………..€4,00 

Patate al forno………………………………………...……………….€4,00 

Patatine Fritte……………….………………………..……………….€4,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Da Bere 
Acqua naturale “Panna” 75 cl. …………………………………..…...€2,50 

Acqua frizzante “San Pellegrino” 75 cl. ………………….………….€2,50 

Acqua “Lete” 75 cl. ………………………………………………….€2,50 

Coca Cola…………………….……………..…..litro €5,00 / 330 ml. €3,00 

Fanta…………………………………………………….....…330 ml. €3,00 

Sprite…………………………………………………………330 ml. €3,00 

 

Birre 
Heineken……………………………...…………..33 cl. €3,00 /66 cl. €5,00 

Birra dello Stretto………..……………...………..33 cl. €3,00 /66 cl. €5,00 

Moretti “Baffo D’Oro” …...……………...………33 cl. €3,00 /66 cl. €5,00 

Semedorato………………………………………33 cl. €3,00 / 66 cl. €5,00 

 

 

 

 

 

Coperto………………………………………………..………………€3,00 


